rczg 24 AVRIL A MARDI 25 AVRIL MERCREDI 26 AVRIL - JEUDI 27 AVRIL VENDRED! 28 AVRIL
 bio vinaigrette Bouillon étoilé CEuf dur, mayonnaise L2 Carottes rapées BIO Croquette de jambon
g sg Xistora « Maison Montauzer » Crogue-Monsieur Cuisse de poulet au thym et romarin Poisson frit
Purée de pomme de terre Lentilles BIO ﬁt\b Salade verte Pates farfalles Ca.u IGP Camargue
e b : hiad Brocolis au four &
‘Yaourt vanille « Cazaubon » Fraises « Le jardin des fraises » @ Pomme BIO iw.o Bleu d’auvergne AOP Compote de pomme abricot HVE
LUNDI 01 MAI g>xo_ ON 32 i MERCREDI 03 MAI JEUDI 04 MAI VENDREDI 05 MAI
Q0] Salade composée Concombre a la Bulgare Toast de chévre
Saucisse de Toulouse « Maison Montauzer » Albondigas facon amatxi Morue Ajoarriero, sauce tomate, poivrons,
Q Pates BIO .Fw.\b Bié pilaf Pomme de terre
Haricots plats persillées Ratatouitle confite . bl L
{ : Yaourt nature sucré BIO rnwn\o Yaourt a boire « Niko eta Maider » @ Platanos IGP Canarias &.,@
LUNDI 08 MAI _S>wn= 8 _S>_ MERCREDI 10 MAI ] R JEUDI 11 MAi <mz_u_~m0_ 12 MAI
Macédoine de légumes frais Paté basque “Pascal Massonde” @ ¥ Deuf nE..u_ow.. air 330.5-_3 B
Blanc de poulet Tandorri Bombay Chipiron a I’Armoricaine WIS WA K ws.ma.. vwmnca 5
@M.\m Pates BIO « Euskal Pastak » Riz BIO Fﬁ.\b Semoule BIO & et _b..aa et fromage de brebis %
b s Légumes du couscous “'_Chips artisanaux de Navarre
Glace vanille BIO (5% Fruit de saison Fruit de saison BIO (U __ Fromage blanc BIO BIOK 7,
LUNDI 15 MAI MARDI 16 MAI MERCREDI 17 MAI JEUDI 18 MAI VENDREDI 19 MAI
Ttoro Luzien et ses croiitons Tomate en salade vinaigrette balsamique Nems végétal
Ravioles de boeuf gratiné au four Echine de porc a la moutarde a Vancienne Bolognaise de légumes
Salade verte Riz El margarato Pomme de terre grenailles
.— %% ok EE T
| Fruit de saison Créme chocolat “Bastidarra” '~ Fromage de vache BIO @..._.\u
_ LUNDI 22 MAI MARDI 23 MAI MERCREDI 24 MAI JEUDI 25 MAI VENDREDI 26 MAI
| Empanadillas au thon ) Melon d’Espagne ae_nm.ui Betteraves BIO aux noix r&l\\m
_ Cordon bleu « Aldabia » Q ] Axoa de veau “Herrika” Verritoll % _E..E_uu BIO _f.mwa Poisson en sauce
| Purée de courgettes fraiches FINGER FOOD Blé @ o Riz BIO @W, Pétes penne BIO
_ Lo . Q—Gmm an tomate Aubergines a la Caponata
(&% Compote BIO Pot de glace AOP (| @\ Yaourt vanille Bastidarra |
LUNDI 29 MAI MARDI 30 _S.P_ MERCREDI! 31 MAi hmcu_ 01 JUIN VENDRED! 02 JUIN
= CEuf dur BIO rJ o Accras de morue Pastéque Tomate vinaigrette
@ nqanﬁﬁnngaﬁgﬁgg » | Haut de cuisse de poulet réties aux herbes Poisson pané Cassoulet basque
Gratin de pomme de terre Menestra de légumes Céréales gourmandes BIO @mu Haricots blancs « Euskal Baserri » %
e b Piperade Ll
Fruit de saison Beignet au chocolat Batonnet de glace Yaourt fermier & la coco
*Les Légumes de productenrs locaux dépendront des ofires des producteurs locaux.
BERTAKOA RESTAURATION . . P
2 AVENUE MAYI ARIZTIA Les menus sont suscepiibles de changer en fonction des approvisionnements et des producleurs. 0
64100 BAYONNT Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appélil el de trés bonnes vacances d’éié ! bertskos
0535001618 RESTAURATION

FR 64.102.001 CE



e de

@ Yaourt BIO nature sucré

Pomme de terre au four

Haricots verts persillés
EX 22

Donut’s au sucre

Chips

ek

Yaourt a boire

LUND! 05 JUIN MARDi 06 JUIN MERCREDI 07 JUIN a JEUDI 08 JUIN Vendredi 09 JUIN
—— iidlon *xx Carottes ripées BIO ‘w0 Saucisson sec et cornichon

Bolognaise de boeuf “Herriko” Chorizo a cuire Brandade de poisson

(% Pates conchigli BIO Lentilles BIO (3% Feuilles de salade

@1«,\@ Compote de pomme BIO Salsifis - i . @
Biscuit Yaourt BIO aromatisé (vio- Fruit de saison BIO (2i0 -
rcz_u_ 12 E_z MARDI 13 JUIN MERCREDI 14 JUIN JEUDI 15 JUIN VENDREDI 16 JUIN
Pastéque Taboulé de quinoa, semoule Tomates cerises Tomates et olives vertes
Poisson frit Cuisse de poulet grillée au four Burger végétarien

Jambon blanc

Gnocchis a la sauce fromagére
kR

Soupe de fraises

«» Boulgour BIO

Gratinée de chou fleur

_.CZQ_ Hw JUIN MARDI 20 JUIN MERCREDI 21 JUIN VENDREDI 23 JUIN
S Melon d’Espagne Tomates vinaigrette Croquettes de jambon
Axoa de veau “Herriko” Poisson frit Poisson en sauce

£5  Pates BIO

Lomo mariné au jus
@M@.‘ Lentilles BIO

*kk

Fruit de saison

_.CZ_U_ ow ._C__._.m._.

Escalope de poulet aux olives

Bolognaise de thon

Eo Ak b . Courgettes fraiches sautées
ﬂ §§ ta f Glace en pot Fromage du moment @ Fruit de saison BIO o
LUNDI 26 ._C_z .<_>x0_ Nﬂ hc_z MERCREDI 28 JUIN VENDREDI 30 JUIN
Carottes rapées BIO nm.\b Chorizo et cornichons Tomates mozzarella, pesto de basilic Pastéque

Boulettes d’agneau en sauce

@l\@ Compote BIO

Quinoa Gourmand Pates Purée de légumes d’été
Ratatouille badd ET T
AOP Fruit de saison % Yaourt BIO vanille Compote de pomme BIO W
o MARDI 04 JUILLET MERCREDI 05 JUILLET JEUD! 06 JUILLET VENDREDI 07 JUILLET
| Herrika] rak Pastéque Betteraves BIO ¢
Parmentier de boeuf « Herriko » Xistora « Maison Montauzer » @ Nuggets de poulet
Salade verte Pates Riz FIN D’ANNEE
Yaourt nature sucré BIO @::\m Aubergines confites Ketchup
Biscuit sec Yaourt fermier aromatisé
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*Les Légumes de producteurs locaux dépendront des ofires des producleurs loeaux.
Les menus sont susceplibles de changer en fonction des approvisionnements et des producteurs.
Toute 'équipe de restauration vous souhaite un hon appétit et de trés bonnes vacances d’616 !

o

Dertakos

BRESTAURATION




